
Das Original   
Bermixer PRO 



 y Ergonomische 
Handhabung  

 y Spezielles Design 
der Glocke minimiert 
das Spritzen und 
erfüllt die höchsten 
internationalen 
Sicherheitsstandards

 y Der Bermixer PRO ist 
kraftvoll, sicher und 
langlebig. 

 y Für 50 bis 300 
Mahlzeiten/Tag 

Die neue Bermixer PRO Geräteserie 
verbindet Robustheit mit 
Lebensmittelsicherheit. Das neue 
Bajonett Verbindungssystem 
garantiert eine noch bessere 
Kraftübertragung.  
Alle Kunststoffteile,  
die mit den 
Lebensmittel 
in Verbindung 
kommen sind aus 
Bisphenol A - BPA 
freiem Kunststoff 
gerfertigt. 
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keitsstufen mit 
automatischer 
Leistungsrege-
lung 

Sichere 
Handhabung
dank des 
hitzebeständigen 
Handgriffes

Die Smart Speed 
Control sorgt für 
automatische 
Leistungsrege-
lung und damit 
für eine längere 
Lebensdauer.

Das Messer ist 
abnehmbar und 
somit leicht zu 
schärfen oder zu 
ersetzen. 

Mit dem Dito Sama Bermixer PRO gelingen Suppen, 
Cremes, Pürees, Saucen und Eischnee schnell und leicht!

Bermixer PRO

Das 
Luftkühlsystem 
wirkt einer 
Überhitzung
der Geräte bei 
Dauerbelastung 
entgegen 

WERKZEUGLOS

Mixstab, Schaft 
und Messer 
können einfach 
abgenommen 
werden



Dito Sama bittet Lösungen mit welchen Sie bis zu 1.000 Liter verarbeiten können. Kontaktieren Sie uns für eine persönliche Beratung.

BERMIXER PRO BERMIXER PRO Turbo

Modelle DBP3535 DBP3545 DBP4535 DBP4545 DBP4555 DBP5545 DBP5555 DBP6545 DBP6555 DBP6565 DBP7555 DBP7565

Leistung 350 W 450 W 550 W 650 W 750 W

Mixstab 35 cm 45 cm 35 cm 45 cm 55 cm 45 cm 55 cm 45 cm 55 cm 65 cm 55 cm 65 cm

Max. 
Kapazität 30 lt 50 lt 80 lt 100 lt 120 lt 150 lt 170 lt 200 lt 220 lt 240 lt 270 lt 290 lt
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Praktische 
Wandhalterung 
für Motorblock 
und Zubehör 
standardmäßig 
enthalten 

9.000 U/Min.
10.000 U/Min.

jede Mixstablänge 
& der optionale 
Schneebesen können 
mit allen Motorblöcken 
kombiniert werden.

Maximale Flexibilität: 



SPEEDY MIXER
TURBO-STANDMIXER   

TBX 120/130

TURBO-STANDMIXER TBM150BERMIXER PRO

ETABLISSEMENT AUBUSSON
Z.I du Mont - 23200 AUBUSSON - Frankreich
Tel: +33 (0)5 55 83 23 23 - Fax: +33 (0)5 55 83 23 40

Unser Angebot finden Sie online unter: www.ditosama.de

ELECTROLUX PROFESSIONAL GMBH
Junostr. 1 -  D-35745 HERBORN - DEUTSCHLAND
Tel.: +49(0) 2772 71 400
Fax: +49(0) 2772 71 479
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